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Installe dans I'ancien Atelier de la
Manufacture de la Nacre et de la

Tabletterie, notre ¢tablissement présente un
cadre d'exception au cceur d'un univers
chic, industriel et raffiné.

La ville de Méry, située & 50 km au Nord
de Paris & la frontiere de Ille de France, a
longtemps ¢t¢ le berceau d'une grande
activité tabletiere.

Des le | /7e siecle, les paysans des environs
nd qw exercent la tabletteriec & domicile lors

des mois d'hiver, période de morte saison
) V0 )/ ’
endtolile el nolze daricole.
J
S Travailen ¢S martieres narturelies 1elles
19'4971/509 s travaillent des matie turelles tel

pass

Jgnfcled / 7 que la nacre, l'os, livoire, 'ecaille et 'ébene.
”g lls fabriquent alors des objets luxueux comme
eéféfmm @L&b@”/ des eventails, des camets de bal ou plus

dél@ ﬁ i-d» utilitaires comme des boutons, des dominos...
@WC{@VOZZ@VL’@ Au 19¢ siecle, la tabletterie connait
(A

un veritable essor. Au 20e siecle, elle
L 4l sindustrialise et le Pays de Thelle devient le
plus grand centre européen de fabrication
- o de boutons de nacre avec plus de

10 000 personnes exercant ce métier dans
les annees 1910.

La tabletterie ¢tait devenue l'activité
¢conomique prepondérante de la region.
Sa production fournissait le marche
international, ce qui valut & Méru le surnom
de « Capitale mondiale de la nacre ».
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Sewices el prestations
Pour la privatisation et la jouissance du lieu dans sa totalité, chambres

comprises (service compris*voir conditions)

Un tarif exceptionnel de 3 000€
(Acces aux 22 chambres, capacite de 45 personnes au total selon
'occupation des chambres)

Accueil romantique dans la chambre des mariés
(chambre privilege vue musee)

Repas (diner ou déjeuner) Test

6 convives maximum,

D5€ par personne

(offert aux futurs maries)

vins compris si les vins proposes sont choisis pour le repas




Il va sans dire que ce que nous
vOUs proposons dans cette
brochure sont des exemples parmi
tout ce que nous pouvons et
savons faire.

Nous pourrons lors d'un premier
entretien definir vos besoins, aussi
differents soient-ils des proposition
suivantes.

A la Tabletterie, tout est
envisageable, tant que nous
sommes capable de le realiser |

Nous adorons les surprises |
N'hesitez pas & nous faire part
de vos idées.

Privatisation

pour le week-end entier

du vendredi & partir de 15HOO
au dimanche 1/HOO

2 500€

Ce tarif comprend

les 22 chambres de [hotel,

le diner du vendredi soir

sur une base

d'un menu entrée, plat, dessert
oour 60 personnes (hors boissons)

le petit-déjeuner du samedi matin
pour les personnes dormant &
'hotel (45 personnes maximum)

le déjeuner du samedi midi
sous forme de buffet de haute
qualité pour 60 convives
(hors vins)

le petit- dejeuner-Brunch

(& partir de | Theures)

du dimanche, buffet de qualité
avec animations culinaires
(pour 60 convives, hors vins)




[ : 'ﬁ/dy 'g
60 convives maximum (Adultes)
A quelgues personnes pres nous pouvons en discuter, nhesitez pas & nous rappeler.

(90 personnes maximum pour le vin d’honneur)

Pour une cérémonie laique, le jardin de 'hotel et du Musée
est disponible pour vous accueillir

Pour le vin d'honneur, nous vous proposons deux solutions.

Ne pouvant vous garantir la méteo, un barnum sera installé sur notre
grande terrasse donnant sur le musée ou vous pourrez si vous le
choisissez v faire le vin d'honneur ainsi qu'y installer les enfants et les
adolescents pour le diner par exemple.

Nous vous proposons comme seconde option de profiter du jardin
situé entre le musee et 'hotel.




(hacune de nos
Jornules repad
comprend

Le vin d’honneur tradition
Le repas

Le service jusqu'a 1hOO du matin
Les impressions menu

Les mets cités dans cette brochure
sont des exemples.

Différents types de mets et de vins
VOUs seront proposes selon la date
de votre évenement, & choisir lors
du repas de degustation ou nous
vous ferons déguster plusieurs plats
et vins en petite quantite afin que
vous fassiez votre choix.
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Din dhonnewr
teadilion 35€°
Champagne ou Cocktail Maison

(& definir ensemble au choix des futurs
mariés planteur ou soupe de champagne)

S pieces cocktails prestige

3 pieces cocktails tradition
(voir les exemples page 17)

,oouf;lt'gym dhonnewe

Animations culinaires
Chaudes ou froides 15€

pour S animations culinaires
(voir page 17)

Bar & huitre 4,50€

3 hultres par personne

Apéritif Russe

Bar & Caviar et Vodka/huitres
soupoudrées de caviar

sur devis

Din dhonnewr
peestige 4

Champagne ou Cocktail Maison

(& définir ensemble au choix des futurs
mariés planteur ou soupe de champagne)

8 pieces cocktails prestige

S pieces cocktails tradition
(voir les exemples page 17)

pou/;/tgmb dhonnewe

Animations culinaires
Chaudes ou froides 15€

pour S animations culinaires
(voir page 17)

Bar & huitre 4,50€

3 hultres par personne

Apéritif Russe

Bar & Caviar et Vodka/huitres
soupoudrées de caviar

sur devis

-
2

13



/es suppléments
botssond
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Cocktail Géeant 195 litres

Mojito, spritz, ... 400€

| cocktail par personne pour 60 personnes
Fot de biere

Heineken ou Affligem 55€

8 litres

Trou normand
3,50€/personne

15



" »
Jes preces cocklails

|4 [4 (4
el anemaliond
(Voici quelques propositions)

Pieces cocktails prestige

Brochette de foie gras de canard,
surprise de pain d'épices au miel et aux figues

Roulé de Daikon au tourteau
Millefeuville pomme granny Smith, gambas

Madeleine au citron, creme de fromage frais et
saumon fume

Cratingé de foie gras et son croustillant au
parmesan

Pomme ratte parfumée au thym et haddock fumé

Pieces cocktails tradition

Mini bruschetta pesto mozzarella tomates
sechées et copeaux de parmesan

Mini quiches
Samoussa au curry
Croustini au jambon de pays

Animations culinaires
Foie gras poelé dresse sur une tranche de pain
d'¢pices
Saumon fumé dEcosse, blini tiede et sa creme
chantilly citronné et ceufs de saumon

GCambas poelées, lambées au whisky et sa
compotée de poire

Risotto de gambas & la provencale
Filet de rouget barbet et legumes croquants
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Fonnule
Teadition 1 10€°

Prix par personne comprenant

Vin d’honneur tradition

Forfait Softs & volonté
(du vin d’honneur & la fin de la soiree)

Veuillez noter quiil est possible de
remplacer I'entrée par la mise en place

de 4 animations culinaires supplémentaires
durant le cocktail afin de prolonger ce
délicieux moment de partage, et de passer
a table pour le plat.

Meruww

Entrées

ou 4 animations culinaires

oendant le vin d'honneur

© Ravioles de homard et son créemeux de
homard OU
Duo de foie-gras de canard OU

©  Declinaison de saumon tartare, maring
aux huiles rares et fume au bois dhetre
et eclats de citron caviar

Plats

Filet de bceuf charolais poelé au thym,
pommes grenailles confites au beurre,
champignons du moment et tomates
grappes roties jus forestier OU

©  Grenadin de veau cuit ros¢, gratin
dauphinois, tomates confites et medley
de légumes croquants OU

©  Supréme de volaille joune des Landes
cuit en basse temperature et son
¢crase de pommes de terre, legumes
confits et jus court écreme OU

© Magret de canard du Périgord
poelé, pommes de terre sarladaises,
champignons, petits légumes et jus corse

* option trou normand avant le fromage

Fromages affings

4 sortes et petits pains céréeales

Desserts

Gateau de mariage & deéfinir

Boissons comprises

Softs Eaux minérales, sodas jus de fruits,
cafes, thes

(Hors vins) possibilité d'amener votre vin ou
de le choisir parmi nos fournisseurs

Choix unique pour tous les convives
(& l'exeption d'un regime alimentaire ou allergie)
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Formule
Dreslige 140€

Prix par personne comprenant
Vin d’honneur prestige

Veuillez noter qu'il est possible de
remplacer l'entrée par la mise en place

de 6 animations culinaires supplémentaires
durant le cocktail afin de prolonger ce
delicieux moment de partage, et de passer
& table pour le plat.

Menw

Entrées
ou 6 animations culinaires
pendant le vin d'honneur

©  Demi homard bleu poche & l'orchidée,
tartare de mangue, fenouil et caramel

de porto OU

© Langoustines en kadaif chutney de
mangues et ¢mulsion amandes OU

«  Briochon de foie gras poele, saint
jacques snackee et son jus reduit aux
¢pices douces

Plats

©  Filet de beeuf charolais au morilles OU

o  Carre dagneau du limousin, tian & la
provencale, champignons du moment et
pointes d'asperges, jus Corse.

©  Me¢daillon de lotte au safran, legumes
confits, tomates grappes et galette de
polenta & la Paco

Trou normand revisité
Fromages

© 4 sortes de fromage affinés et petits
pains cer¢ales OU

©  Aumonicre croustillante de chevre
chaud, salade de fines herbes

Desserts

Gateau de mariage a définir

+ 2 mignardises par personne avec le café
(macarons assortis et brochette de fruits
de saison)

Boissons comprises

Softs Eaux minérales, sodas jus de fruits,
cafes, thes

(Hors vins) possibilite d'amener votre vin ou
de le choisir parmi nos fournisseurs

Choix unigue pour tous les convives
(& l'exeption d'un regime alimentaire ou allergie)
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/es suppléments
CthpOQHQS a partir de 49€ par bouteille
Whiskys a partir de 35€ par bouteille

hums & partir de 35€ par boutellle
Digestifs a partir de 35€ par bouteille
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cAw cowds de la dotede
ow dans la nuel

Prix par personne

Soupe & l'oignon 4€

Buffet Douceurs 7€

(Bonbonnieres, mignardises... )
Fontaine de chocolat et ses fruits 9€
Atelier crepes 3,50€

Et bien d'autres idées encore |

Service au-dela de 01h00 30€ par heure par personnel

Décoration et mise en place de la salle: 30€ par heure par personnel

Pour le brunch: service au-dela de 15h 30€ par heure par personnel

supplément obligatoire 2 personnes * 2h pour le rangement et ménage de la salle (120€)

Boissons Alcoolisées

Service de Champagne et une sélection de spiritueux servis & discrétion toute la nuit
35€ par personne

TR AT
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%antzs A

© Crepe salee OU

© Hamburger avec frites

o Moelleux au chocolat OU
o Coupe glacée

< Bonbons & Softs & volonté

Les enfants sont sous la
responsabilité des parents.
Nous pouvons vous proposer les
services d'une baby-sitter pour
plus de séreénite.

Tarif 15€ de I'heure

Ou service

d’Animateurs / Animatrices
Sur devis
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WUy apas six owsept
meevellles dans le
monde Ly en a
quune cesl LcAmou...
Jacques Prévert

Yos espaces el condilions dacces

© Pour le diner et la soirée, la salle de restaurant sera décorée selon
vOs goUts et nous vous recommandons vivement notre artiste florale
décoratrice Aurélie Meunier (toutes les photos de la brochures
correspondent a ses prestations)
Acces total aux 22 chambres de I'hotel
Ne sont pas accessibles, les cuisines, le bar et les espaces prives de
'¢tablissement
Les chambres et les parties communes sont non-fumeurs, toute
dégradation entrainerait des frais

© |egs chambres doivent etre liberées & 12h et la salle de restaurant/
oetit-déjeuner 10h30 (Sauf si Brunch)

© Ftat des licux & faire la veille avec les mariés

o Grand Parking gratuit et sous surveillance




1
|
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Je bnch du lendemadn

Le Brunch du lendemain, apres une journée et une soirée forte en
emotions, nul doute que vous vous réveillerez avec un petit creux, quoi
de mieux que de prolonger la magie de la veille autour d'un brunch
en famille et entre amis. ..

28
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[/)’W cotmpodilion

Cufs brouilles et lard fumé

Ardoise de saumon fume

Planche de charcuterie de montagne
Quiches

bar & salades

Planche de fromages

Salade de fruits de saison

Yaourts Céréales Faisselle de fromage
blanc

Viennoiseries, Cake,

Tarte aux fruits de saison

©  Assortiment de pains & trancher

8 8 8 8 8 8 &8 8

8

6 animations culinaires au choix

En fonction du marche et de la saison,
car nous aimons travailler avec de bons
produits, toutes ces propositions sont des
exemples et seront susceptibles d'avoir
changées lors de votre demande.

Lepelit plus
Bawa builves 4,50€

par personne
pour 3 hultres par personne

Boissons

Boissons chaudes thé, café, chocolat
boissons froides jus d'orange, jus de
pamplemousse, jus de pomme, eaux minerales
Champagne Mumm

65€ par personne (35 convives minimum)
55€ par personne (de 40 & 60 convives)

(Hors vins) possibilite d'amener votre vin ou de le choisir parmi nos fournisseurs

Service compris jusqu'a | Sh.
Au-dela 30€ de Iheure
2 serveurs(es) obligatoires pour le service, rangement et nettoyage
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du masalge
Forfaits détente veille du mariage
Nous savons & quel point 'organisation d'un
mariage peut-etre prenant et stressant, c'est
pour cette raison que Nous VOUs Proposons

une soiree detente la veille du jour J afin de
vous reveiller sur place, tout en douceur

Forfail Duo

Une nuit
En chambre privilege
pour les maries

Un massage en duo

60 minutes pour les futurs mariés

Un diner

Entrée plat dessert, | apéritif ,

2 verres de vin par personne, café ou
infusion

Le petit déjeuner

Tarif 390€

34

1 (radilio
O n
(afin de respecter la tradition disant que les
futurs mariés ne dorment pas dans la méeme

chambre la veille des ¢pousailles) comprend:

Une nuit 2 chambres

Classiques
pour la mari¢e et une personne de son choix
et le marié et une personne de son choix

OU Suites familiales

pour la mariée et 2 personnes de son choix
(temoins ?) et le mari¢ et deux personnes de
son choix (temoins ?)

Un massage en duo
60 mins pour les futurs mariés

Un diner

Entrée plat dessert, | aperitif,
2 verres de vins, cafe ou infusion

Le petit dejeuner

Chambre classique 600€

pour 4 personnes

Svite familiale 750€

Pour 6 personnes
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FEmolions el voyage dand le lemps ga/zanfid

Afin de rendre ce moment unique, nous vous proposons lacces
oendant | heure, d l'atelier de boutonniers du Musée afin d'y faire vos
ohotos de jeunes mariés.

(acces aux mariés et photographe uniquement)

Tarif 200€
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os prestalalres

Picci’s musique
pour votre soirée dansante
(glamorchestra.com)

Artiste florale Aurélie Meunier
(sur facebook)

Gaél Genna, Photographe
(www.gaelgenna.com)

Gaélle berthelin Photographie
(www.gbphotographie.com)

Canille Pigray Photographie
(sur facebook)

Salon Esthétissima Méru Kévin Lefebvre-Despeaux Bar & cocktails

(sur facebook) (06.33.2301.73)

Videographes.fr Evebeauty Home Coiffure

Pour un film exceptionnel de votre mariage (sur facebook)

Gribouvilletout.fr LR Laetitia Lestim de soi Mise en beauté

Caricaturiste et silouhettiste (sur facebook)

Www.facebook.com/bypoupette Transport et mise & disposition de véhicule de luxe

Couturiere Olivier Cherbonnel ¢t Xavier Karrer (facebook)

Nicolas Tostain Nous vous mettrons en relation avec nos dévoues partenaires si vous decidez de les

choisir. Ce choix nous parait judicieux car en choisissant nos partenaires, Nous Nous

Animation jeux en bois geant portons garants de la qualité de leur travail.

(wwwkit-casino.fr)
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www.tabletterie.fr

03 75 1500 05 (hotel)
03 75 1500 08 (restaurant)

Pour toute demande de devis,
Veuillez contacter Melle
Vergnaud Camille par mail

c.vergnaudetabletterie.fr



Se vendre o ( Aotel de la Tablelleve
En Voiture

CPS : Latitude : 49.23858 | | Longitude : 2.139402
Depuis A 16, sortie n° 13 (Cisors-Meru)

ouis direction centre ville,
rue Roger Salengro au 51 bis.

Paris : environ 50 mins
Beauvais : 30 mins
Lille : 3 heures
Bruxelles : 4 heures
Amsterdam : 6 heures

En Train
Depuis la Gare du Nord, direction Beauvais - Le Tréeport, via Persan.
Arret en gare de Méru.

Depuis I'’A¢roport

CDG : 50 km au nord ouest de CDG
Beauvais : 30 km au sud de BVA

Le Bourget : 50 km au nord ouest de LBG
Orly : 90 km au nord de ORY
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